Jidelnicek

22.4.— 26.4. 24

Alergeny
22. 4, Krupicova |1) Vept. zebirko v Souletu, kys. ok. 1
Po S vejci 2) Vept. maso v kedlubnach, brambory 17
13 3) Uzena kyta, h. kn. Spenat 13
23. 4 1) Mexické chilli fazole s uz. masem, chléb | 16
Ut Cesnekova |2 Zap. dribezi sekana s kvétakem, br. kase | 13z
3 3) Vepr. kyta po myslivecku s houbami, br. kn.| 137
24. 4 1) Pfi. karbanatky s nivou, brambory, Cef. fepa | 137
St Hrstkova |2) Zap. téstoviny se Sunkou, kys. ok. 13
1 3) Vepr. kyta po selsku, h. kn. kys. zeli 13
25.4 Kufreci 1) Sekana svickova, h. kn. 13.7.10
Ct z hajovny 2) Bélehradsky pfi. vept. fizek s bramborem, kys. ok.
137 3) Buchti¢ky s krémem 137
26. 4 1) Kufeci maso po Cinsku, ryze 6
Pa Drstkova  |2) Frankfurtska hov. pecené, h. kn. ryze 137
1 3) Smazeny syr, brambory, tatarka 136,710

Cena 1 obéda s polévkou

105 K¢ véetne 12% DPH

Cena 1 obéda bez poléevky 90 K¢ véetné 12% DPH

150g maso v syr. stavu
180g maso v syr. stavu s kosti

3 skupina bez obsluhy

Balena jidla spottebujte do 24 hod.
Prodej obédt na objednavku nejméné den predem do 12 hod.

Samostatné polévky 25,- (Gulasova, Drstkova, Borsc)

Tel: 412 559 056
web: jidelna-luka.webnode.cz

30,-
35,-

Houskovy knedlik
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